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n Bayrisches Dreierlei                                 9,00 €
Klosterbatzter, Räucherfischcreme 
und hausmacher Leberwurst 
dazu frisches Brot 1,3,4,7,10,C              
                                                                                               
Kloster Carpaccio                                  12,50 € 
süß, sauer marinierter kalter Braten
mit Radieschen, Frühlingszwiebeln
und Essiggurke dazu Brot und Butter
1,3,7,10,12,C   

Kleiner Blattsalat                                      12,50 €
mit Dill-Senf Dressing dazu Räucherlachs
und Croûtons 1,3,7,10,12

Beilagensalat oder Marktgemüse          4,50 €
                                                   

Vegane Rote-Linsen-Kokossuppe            7,00 €
mit Croûtons 1,7,9,12                                                            

Rinderkraftbrühe                                        5,00 €
mit Leberknödel und Gemüsejulienne1,3,9
mit Grießnockerl und Gemüsejulienne1,3,9
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Käsespätzle                                           13,50 €
mit Bergkäse, Emmentaler 
und Röstzwiebeln 1,9,10,12                                                                                            

Spaghetti - vegan -                              13,50 €
mit Paprika-Pesto und Grillgemüse 1,8

Kichererbsen-Gemüsepfanne            14,50 €
mit Feta, Kräutern, Olivenöl 
und Weißbrot (auch Vegan möglich) 1,7

Gebackene Kornthaner Forelle            20,50 €
von der Fischzucht Stock 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
und Remouladensauce 1,3,7,9,10,12

Gebratenes Zanderfilet                           22,00 €
auf Kräuterrisotto und Grillgemüse
1,3,7,9,10,12
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Klostersteak „St. Joseph“                        15,80 € 
Schweinerückensteak mit Meerrettich 
und Camembert überbacken,
Bratkartoffeln, knusprigen Speckscheiben
1,3,7,10,12

Szegediner Gulasch                                14,80 €
mit Böhmische Knödel 
1,3,7,9,10,12                                                                         

Cordon Bleu                                             14,80 €
ODER 
Wiener Schnitzel                                      13,80 €              
vom Schwein                                 
mit Kartoffelsalat 
1,3,7,9,10,12,C

Gegrillte Hähnchenbrust                        17,50 €
mit Ricotta und Tomaten überbacken,
Tagliatelle, Tomatensauce 
und frisch geriebenem Parmesan 
1,3,7,9,10,12

Grillteller                                                   19,80 €
mit Medaillons vom Rind, Schwein 
und von der Pute, Tzatziki, Pommes frites und 
Grillgemüse 
1,3,7,9,10,12,C

Wildgulasch aus heimischer Jagd        17,50 €
dazu Eierspätzle und Birne mit Preiselbeeren
1,3,7,9,10,12

Streifen vom Wildrücken                         22,50 €
mit Rotweinsauce, gebratenen Pilzen
und Kartoffelrösti 
1,3,7,9,12
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ePasta                                                           6,50 €

mit Tomatensauce 1,3,9                                                                              

Kleines Schnitzel “Wiener Art”                  8,80 €
mit Pommes Frites 1,3,7,D                                                                            

Chicken-Nuggets                                      8,80 €
mit Pommes Frites 1,3,7,D                                                                             

Hausgemachte Spätzle                            6,50 €
mit Rahmsauce 1,3,7,9,D

Räuberteller                                               0,00 €

Creme Brûlée                                             6,00 € 
mit Beeren 1,3,7,9,10

Sorbetvariation -vegan-                           6,80 €
mit frischen Früchten 1,3,9

Apfelküchel                                                7,50 €
mit Vanilleeis und Sahne 1,3,7,9

  1=gluten haltiges Getreide              2=Krebstiere                                                 3=Ei 
  4=Fisch                                                5=Erdnuss                                                     6=Sojabohne 
  7= Milch                                              8=Schalenfrüchte(Nüsse, Mandeln)         9=Sellerie 
10=Senf                                               11=Sesam                                                    12=Schwefeloxid und Sulphite
13=Lupine                                          14=Weichtiere                                               A=Geschmacksverstärker
  B=Phosphat                                      C=Konservierungsstoffe                              D=Antioxidationsmittel


